
Zucchinikuchen glutenfrei

300g Zucker 
300g 
Buchweizenmehl
1 TL Natron
1 TL Backpulver
1 Prise Salz
2 EL Kakao
1 Pkg Van.zucker
100g Kokosraspel

Alle trockenen Zutaten in einer 
Schüssel verrühren.

1 Banane zerdrücken, zugeben. 
300ml neutrales 
Öl

abmessen. Die Hälfte des Öls 
unterrühren.

300g geraspelte 
Zucchini unterheben. Vom restlichen Öl so

viel reinrühren, wie nötig ist, 
damit der Teig zusammenhält, 
aber nicht flüssig ist.

Bei 170°C 60 min backen. 
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